Gnocchetti sardi melanzane, pecorino e menta

Ingredienti per quattro persone

400 g di gnocchetti sardi

1 melanzana grande

Pecorino

Aglio, peperoncino, menta

Far soffriggere in una padella grande l’aglio e il peperoncino. Unire al soffritto la melanzana tagliata a cubetti piccoli. Cuocere mescolando spesso e  controllando se occorre aggiungere acqua per completare la cottura delle melanzane. Le melanzane cotte devono risultare morbide, ma non spappolate. Cuocere la pasta al dente, scolarla e mantecarla con le melanzane nella padella aggiungendo il pecorino grattuggiato. A conclusione spargere la menta sopra il piatto da servire a tavola.

