TIRAMISÙ PER QUANDO SEI GIÙ

RICORDA CHE IL SECONDINO DAL GABBIO NON ESCE PIÙ

Ricetta per 20/25 persone (rendere felici una sezione)

INGREDIENTI

-Mascarpone 1,5 kg

-12 uova

-300g di zucchero 

-Caffè

-Cacao a velo

PREPARAZIONE

- Separa rossi e bianchi uovo 

- Monta i bianchi a neve

- Monta i rossi con lo zucchero

- Unisci il tutto e fai strati alternati di savoiardi imbevuti nel caffè e crema

- Spolverare di cacao l'ultimo strato (possibilmente fatto di crema)

- Lasciare raffreddare nei frigo da campeggio per un oretta prima di consumare
