Funghi ripieni alla salsiccia

Ingredienti per 4 persone:

2 salsicce

1 zucchina

4 funghi grandi (o 8 piccoli)

Cipolla, aglio, parmigiano

1/2 bicchiere di vino bianco

Olio, sale, pepe

Ripieno di salsicce: tagliare la cipolla finemente e metterla a soffriggere in padella con uno spicchio d'aglio. Aggiungere la zucchina tagliata a piccoli dadini e i gambi dei funghi. A metà cottura aggiungere le salsicce sbucciate del budello e sbriciolate. Far cuocere 5 minuti. Una volta cotta, aggiungere il parmigiano e amalgamare.

Pulire i funghi, riempire con il composto ottenuto per il ripieno, mettere un po’ di parmigiano sopra. Scaldare in una padella l’olio e disporre i funghi ripieni, cuocere 20 minuti circa con il coperchio, quando si sarà ritirata l’acqua di cottura sfumare con il vino bianco. Far ritirare il vino e servire.

