Scaloppine “libera tutti e tutte”

Ingredienti per 4 persone

4 fettine di carne (anche quelle dell’Amministrazione)

4 fette di prosciutto cotto

4 fette di formaggio

1 barattolo di funghi (ben sciacquati ed asciugati)

90 g di burro

farina, olio, sale e pepe

Affettate i funghi, scaldate 20 g di burro in una padella dove aggiungerete i funghi che cuocerete per 4 minuti, mettendoli poi da parte. Infarinate le fettine di carne, scaldate in una padella il resto del burro e un goccio d’olio, adagiatevi le fettine di carne e portatele a cottura (se sono già cotte scaldatele appena per qualche minuto da entrambi i lati).

Dopodiché su ogni fettina adagiatevi una fetta di prosciutto, i funghi pepati e una fetta di formaggio, coprite la padella e fate cuocere finché il formaggio è fuso.
